
Tvarūs Prioritetai
Maisto Pramonėje

Nulinės Atliekos

Prioritetai 

Visa plastikinė pakuotė
turi būti perdirbama iki

2030 m.

Kompostavimo
ir perdirbimo
programos

Galutinio energijos
suvartojimo sumažinimas

bent 40 %, o pirminio
energijos suvartojimo

sumažinimas 42,5 % iki
2030 m

Geresnis sandėliavimas,
atsargų valdymas ir

produktų perdirbimas
siekiant sumažinti
maisto švaistymą

Technologijų
naudojimas energijai

iš organinių atliekų
atgauti
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Išteklių Valdymas

Prioritetai 

Išteklių optimizavimas
naudojant energiją taupančias,

vandenį taupančias ir
perdirbimo technologijas 

Šiltnamio efektą
sukeliančių dujų

sumažinimas
55% iki 2030 m. ir

neutralumas iki
2050 m. (ES
Parlamento

dekretas)

Strategija “Farm
to Fork“ 

Pirkimo politika,
pvz., ekologiškos
žaliavos, vietiniai

produktai ir
tvarumo

sertifikatai

Sąžininga prekyba
visoje tiekimo

grandinėje
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Naujoji Europos
pramonės strategija

– žaliasis &
skaitmeninis

transformavimas,
pasaulinio

konkurencingumo
didinimas
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Kokybė 

Prioritetai 

Gamybos ir
logistikos procesų

tobulinimas –
užtikrinti kokybę,
mažinti atliekas ir

sąnaudas

Naujų technologijų, gamybos
metodų ir novatoriškų

sprendimų tyrimai – gerinti
produktų kokybę, procesų

tvarumą

Padaryti ES visuomenę
teisingesnę ir klestinčią. Paversti
ekonomiką modernia, efektyvia

išteklių naudojimo požiūriu,
konkurencinga ir iki šio amžiaus

vidurio be grynųjų šiltnamio
efektą sukeliančių dujų išmetimo

Griežtos kokybės
kontrolės

procedūros
visoje tiekimo

grandinėje
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