
Βιώσιμες
προτεραιότητες στη
βιομηχανία τροφίμων 

Μηδενική σπατάλη

Προτεραιότητες

Όλες οι πλαστικές
συσκευασίες να είναι
ανακυκλώσιμες πριν

από το 2030 

Προγράμματα
κομποστοποί
ησης και

ανακύκλωσης 

Μείωση της τελικής
κατανάλωσης ενέργειας
τουλάχιστον κατά 40% και

της πρωτογενούς
κατανάλωσης ενέργειας
κατά 42,5% έως το 2030

Καλύτερη αποθήκευση,
διαχείριση αποθεμάτων

και επεξεργασία
προϊόντων για τη μείωση
της σπατάλης τροφίμων

Χρήση
τεχνολογίας για
την ανάκτηση
ενέργειας από
οργανικά
απόβληταc 

DiSHEd is an Erasmus+ project that digitally upskills
VET educators to transform food and health

programs to meet sustainable practices. 
Project no: 2022-1-IE01-KA220-VET-000087508  

https://dished.eu/


Βιώσιμες
προτεραιότητες στη
βιομηχανία τροφίμων

Διαχείριση πόρων

Προτεραιότητες 

Βελτιστοποίηση πόρων μέσω
ενεργειακά αποδοτικών, υδάτινα
αποδοτικών και ανακυκλώσιμων

τεχνολογιών

Μείωση των
εκπομπών αερίων
του θερμοκηπίου
κατά 55% έως το

2030 &
ουδετερότητα
έως το 2050

(διάταγμα
Ευρωπαϊκού
Κοινοβουλίου)

Στρατηγική
«Farm To Fork»

Πολιτικές
προμηθειών, π.χ.
βιολογικές πρώτες

ύλες, τοπικά
προϊόντα &

πιστοποιήσεις
βιωσιμότητας

Δίκαιο εμπόριο σε
όλη την

εφοδιαστική
αλυσίδα 
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Νέα ευρωπαϊκή
βιομηχανική
στρατηγική -
πράσινος  και
ψηφιακός

μετασχηματισμός,
αύξηση της
παγκόσμιας

ανταγωνιστικότητας

Βιώσιμες
προτεραιότητες στη
βιομηχανία τροφίμων
Ποιότητα

Προτεραιότητες 

Βελτίωση των
διαδικασιών

παραγωγής και
εφοδιαστικής -

διασφάλιση ποιότητας,
ελαχιστοποίηση
αποβλήτων  και

κόστους

Έρευνα νέων τεχνολογιών,
μεθόδων παραγωγής  και

καινοτόμων λύσεων - βελτίωση
της ποιότητας των προϊόντων,
βιωσιμότητα των διαδικασιών

Δημιουργία μιας δικαιότερης
και πιο ευημερούσας κοινωνίας

στην ΕΕ. Μετατροπή της
οικονομίας σε σύγχρονη,
αποδοτική ως προς τους

πόρους, ανταγωνιστική  και με
μηδενικές καθαρές εκπομπές
αερίων θερμοκηπίου έως τα

μέσα του αιώνα

Αυστηρές
διαδικασίες

ποιοτικού ελέγχου
σε όλη την
εφοδιαστική
αλυσίδα
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